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マルハ株式会社（本社：東京都千代田区、五十嵐勇二社長）は、好評の「おつまみシリーズ」５品を３月１９日

より新発売致します。 

    

【商品特徴】 

 ・市場で好評のマルハおつまみシリーズ、２００７年春の新商品は、畜肉を使った新商品２品とマルハなら 

ではの魚介品を使ったリニューアル品３品です。 

 ・おつまみシリーズは、１５品のラインアップとなり、ますます充実しております。 

 

【商品概況】 

 スペアリブ風 豚軟骨 ５０ｇ 

 軟骨のついた豚バラ肉に下味を付けて、直火でじっくり焼き上げました。軟骨のコリコリとした 

 食感が味わえる本格嗜好のおつまみです。 

 

 サイコロステーキ ４０ｇ 

 牛肉を独自の水分調整技術により、やわらかくジューシーに焼き上げました。直火で焼くことによ 

り、香ばしい焼きの風味が加わり、肉の旨みが引き立ちます。 

 

直火焼き ほたて ４０ｇ（リニューアル） 

陸奥湾産のほたてを使用しております。マルハ独自の水分調整技術により、やわらかくジューシー 

に仕上げました。直火でさっと焼くことにより、香ばしい焼きの風味が加わりました。薄味仕立 

てで、素材本来の味が生きています。 

 

直火焼き つぶ貝 ４５ｇ（リニューアル） 

北海道産のつぶ貝を使用しております。マルハ独自の水分調整技術により、やわらかくジューシー 

に仕上げました。直火でさっと焼くことにより、香ばしい焼きの風味が加わりました。薄味仕立 

てで、素材本来の味が生きています。 

 

 

ママルルハハ  おおつつままみみシシリリーーズズ！！  

２２００００７７年年春春のの新新商商品品発発売売ののおお知知ららせせ 



                         

直火焼き むきみ貝 ３５ｇ（リニューアル） 

マルハ独自の水分調整技術により、トップシェルをやわらかくジューシーに仕上げました。直火 

でさっと焼くことにより、香ばしい焼きの風味が加わりました。さざえのようなプリプリとした食

感が特徴です。 

  

 

 

 

 

 

スペアリブ風        あぶり焼き          直火焼き         直火焼き              直火焼き 

   豚軟骨     サイコロステーキ      ほたて        つぶ貝       むきみ貝 

                                        

【商品仕様】 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

HP ｱﾄﾞﾚｽ：http://www.maruha.co.jp/ 
 

以 上  
 

商 品 名 内容量 希望小売価格 販売チャネル 販売エリア 発売日 

スペアリブ風 

豚 軟 骨 
５０ｇ ３００円 ＣＶＳ 全 国 2007 年 3 月 19 日 

あぶり焼き 

 サイコロステーキ 
４０ｇ ３００円 ＣＶＳ 全 国 2007 年 3 月 19 日 

直火焼き 

ほ た て 
４０ｇ ３００円 ＣＶＳ 全 国 2007 年 3 月 19 日 

直火焼き 

つ ぶ 貝 
４５ｇ ３００円 ＣＶＳ 全 国 2007 年 3 月 19 日 

直火焼き 

 む き み 貝 
３５ｇ ２００円 ＣＶＳ 全 国 2007 年 3 月 19 日 

報道各位からのお問い合わせ先 

㈱ﾏﾙﾊｸﾞﾙｰﾌﾟ本社 広報･IR グループ 

Tel:03-3216-0821 Fax:03-3216-0342 

お客様からのお問い合わせ先 

マルハ株式会社 お客様相談室 

フリーダイヤル : 0120-170811 


